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Procedura aperta per I'affidamento del servizio di ristorazione scolastica nei nidi capitolini,
nelle sezioni ponte, nelle scuole dell'infanzia comunali e statali, primarie e secondarie di |
grado site nel territorio di Roma Capitale, in conformita ai parametri di ibilita
ambientale di cui al DM. 10 marzo 2020. Lotti prestazionali e territoriali n.1

settembre 2021 — 31 luglio 2026

do 1°

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)
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SCUOLA PLESSO FRATELLI BANDIERA
PIAZZA RUGGERO DI SICILIA

CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA 22/01/2025 ORA 11.45
DA DI BATTISTA SARAH /| CARLO COLAFRANCESCO
lodalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

X APPALTO specificare ditta (COMPASS)

n° civico 2

AUTOGESTIONE specificare ditt@ ( .......cceeeiiiieieiiiieieiee e

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
X CENTRO COTTURA
TERMINALE trasportato dalla SCUOIA ..........eeeeee e via
1. UTENZA
Infanzia Primaria Secondaria
Turno| Orario
n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti
I 74 13 38 3
I 112 12
1l 86 8
v 58 3
\)
Totale 74 13 236 23 58 3

Totale generale utenti
(Alunni + Adulti)

407

N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
Menu previsto Menu erogato S| NO
Primo Risotto al pomodoro Risotto al pomodoro 98%
Secondo Filetti/sformatino di platessa Filetti/sformatino di 50%
panati platessa panati
Contorno Fagiolini all'olio Fagiolini all'olio 60%
Frutta /
Dessert Spremuta d’arancia 100%
Pane si Si

3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI

CUCINA

DISPENSA
REFETTORIO

OSSERVAZIONI

insuff.
insuff.
insuff.

suff.
suff.

buono
buono

Cattimo D
Cottimo D

ottimo

La cucina e la dispensa sono state trovate in ottime condizioni mentre rimane la non pulizia dei vetri esterni. Il salone e la saletta

sono stati ripuliti tra un turno e l'altro. La seconda una saletta non & ancora utilizzata nonostante il soffitto sia stato risistemato.

| pasti sono stati serviti nei piatti di ceramiche e bicchieri di vetro perfettamente puliti ed asciutti e sono arrivati in sala ben caldi.

Il primo ¢ stato gradito quasi dalla totalita dei bambini, per il secondo & stato preferito il tortino dell'infanzia piu del filetto della

primaria. La quantita servita € stata la stessa per i bimbi dell'infanzia e di tutte le classi della primaria.

Viene effettuata la raccolta differenziata.
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